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衣服暖身 行动暖心
静宁县开展“青暖衣冬”关爱服务行动

  □本报记者 王瑞霞 文/图

  近日，共青团静宁县委联合县教

育局，携手静宁县青年志愿者协会、静

宁县一缕阳光爱心协会、甘肃勇盛（静

宁）律师事务所、静宁县实达职业培训

学校等多家爱心单位，先后走进深沟

学区、古城学区，共同开展“青暖衣冬”

关爱服务行动，为困境青少年送上订

制棉衣与温暖关怀。

  活动现场暖意融融。工作人员将

一件件崭新厚实的棉衣整齐摆放，逐

码核对后精准发放到受助孩子手中，

还详细询问他们的学习、生活情况，鼓

励他们勇敢正视困难、潜心勤奋学习，

将社会各界的关爱转化为成长的动

力，用知识改变命运。

  共青团静宁县委书记鲍倩表示：

“关爱困境青少年是共青团的重要职

责使命。我们积极号召社会各界汇聚

爱心、捐赠新衣，就是要让孩子们在关

爱与呵护中真切感受到党和政

府的关怀，体会到社会

大家庭的温暖，让每一位困境青少年

都暖衣过新年，安心求学、健康成长。”

  受助学生纷纷表示，特别感谢叔

叔阿姨们送来的新年温暖，他们将把

这份温暖化作前行的动力，努力学习，

积极向上，以优异的成绩回报社会的

关爱与期望。

  随后，甘肃勇盛（静宁）律师事务

所的律师为学生们带来了《未成年人

保护法》普法宣讲。宣讲以“身边事”为

切入点，重点围绕校园欺凌、网络安

全、陌生人防范等青少年高频遭遇的

校园生活典型案例，系统解读《未成年

人保护法》中家庭保护、学校保护、社

会保护、网络保护等核心内容，帮助青

少年掌握自我保护的方法和技巧，有

效提升了他们的法治意识和自我保护

能力。

  本次活动紧扣“送温暖+普法治”

核心主线，精准融合物质帮扶与精神

关怀。既为困难学生送去冬日温暖，在

他们心中播撒下尊法守法的种子，也

为他们的健康成长筑起了坚实

防线。

  □本报记者 谢正民 
        赵宁凡 文/图

  一日三餐，烟火四季，小饭碗里

装着大民生。近年来，泾川县将推

进老年人助餐服务作为延伸社区服

务的重要举措，支持引导乡镇、社

区与企业多方参与，共同建设社区

食堂，成功打造了一批群众认可度

高、微利可持续的“家门口”食

堂，既让老年人在家门口吃上热乎

饭菜，也为周边上班族提供了实惠

便捷的就餐选择。

  近日，记者来到泾川县东街社

区的“邻里小厨”，只见就餐区内

桌椅整齐，地面洁净，靠墙的桌上

摆放着免费供应的热粥，正冒着腾

腾热气。后厨里，厨师们忙着烹饪

最后几道菜肴。

  上午11时，盛餐台上已整齐摆

放了14道不同菜品，浓郁的饭菜香

味扑鼻而来。随后，老人、上班

族、孩童陆续前来用餐。

  作为“邻里小厨”的老顾客，

77岁的退休教师史靖宇在社区锻炼

后，计划好用餐时间，提前来到食

堂。看完当日菜品，他选了三个菜

和馒头，津津有味地享用起来。 

  “我的孩子都在外地工作，家里

只有我和老伴两个人生活，在家里做

饭吃，做得多了就都剩下了，下顿还

得吃剩饭，做得少了，又不够吃。邻

里小厨开业以后，我和老伴日常都在

这里吃饭，饭菜品种多样，软烂可口，

非常适合老年人口味，而且老年人还

实行优惠价格，希望‘邻里小厨’以后

越来越好。”居民史靖宇说。

  “邻里小厨”于2025年10月正式

开业，由县东街社区原老年人日间照

料中心改造而成，面积约67平方

米，由社会爱心餐饮企业组建专业

团队运营，主打“家常味道、实惠

价格、干净卫生”。食堂以本地家

常菜为主，提供午餐和晚餐。午餐

以米饭搭配番茄炒蛋、辣椒炒肉、梅

菜扣肉等快餐为主；晚餐则主打炒

面、烩面、手擀面、饺子等面食。

  考虑到老年人的健康需求，“邻

里小厨”的菜品特意烹制得软烂易

嚼、少盐少糖。针对上班族，食堂则

推出“快速打包餐”，可通过微信群提

前下单、即取即走。

  此外，食堂还推出“长者专享”优

惠，60岁以上老人凭身份证消费可享

8.8折优惠价格，普通居民也可参与

充值赠送活动，折算下来相当于花10

元享受15元的餐食，性价比很高。

  “邻里小厨”不仅缓解了独居老

人“做饭愁、吃饭难”的困境，也精准

满足了上班族“没时间做饭、外卖吃

腻又怕不卫生”的需求，让不同群体

吃得放心、舒心、顺心。

  “辖区老年人及上班族比较多，

为了解决居民的一日三餐，打通服务

群众的‘最后一公里’，我们收集社情

民意，了解居民需求，积极衔接，开办

‘邻里小厨’，用‘小餐桌’撬动‘大民

生’，以‘烟火气’凝聚‘邻里情’，靠

‘家常味’滋养‘幸福感’。”东街社区

党委书记、社工站站长赵春艳表示，

邻里食堂现在不仅是居民就餐的地

方，更成为群众唠家长里短的好去

处，我们将以“邻里小厨”为纽带，倾

听居民群众的意见建议，将社区服务

做深做实，让“陌邻”变“睦邻”，把“邻

里小厨”建设成为有温度、有人情味

的大家庭。

  昔日，崇信县汭河、黑河川区设施

蔬菜基地的蔬菜丰收季过后，随意堆

积田间、腐烂变质、影响环境的尾菜，

如今通过“五步堆肥法”的转化利用变

废为宝，成为滋养土壤的新“宠儿”。

  崇信县农业科技人员指导蔬菜种

植户将蔬菜尾菜粉碎后，依次一层尾

菜、一层菌剂、一层干土分层堆叠进行

发酵，经一段时间腐熟即可转化为优

质有机肥。“五步堆肥法包含堆肥场地

选择与构建、尾菜预处理、堆肥过程管

理与腐熟、堆肥后处理、有机肥科学应

用五个核心环节。该方法操作简便、

成本低廉，实现了尾菜从田间废弃物

到土壤滋养源的资源化转变。”崇信县

农村人居环境工作站站长黄博华介

绍说。

  崇信县立足蔬菜产业生产实际，

因地制宜、分作物施策，科学推广尾菜

堆（沤）肥法、直接还田法等处理利用

模式。对叶菜类尾菜因水分足、纤维

细嫩，选用直接还田或沤肥法；对茄

子、辣椒、西红柿等茄果类蔬菜的秸秆

尾菜，因纤维粗、木质化程度高，优先

采用堆肥法。全县种植蔬菜7.35万亩，

蔬菜产量13.07万吨，已处理利用尾菜

8450余吨。

 本报记者 梁明韬 摄影报道

  □本报记者 曹亚鹏 

  深冬，灵台县昊康牧业万头平凉

红牛育肥基地内，膘肥体壮的平凉红

牛在宽敞的标准化牛舍中悠闲进食。

不远处的加工车间，以牛粪为原料生

产的生物有机肥正装车外运。

  这幅生机盎然的图景，是灵台县

近年来锚定产业兴县、以一流营商环

境培育产业标杆、推动畜牧业高质量

发展的生动缩影。

  产业要振兴，优化营商环境是关

键一招。灵台县将“招商、安商、稳商”

作为推动牛产业发展的首要工程。总

投资3.5亿元的昊康牧业万头平凉红牛

育肥基地项目，从签约到投产仅用时

半年，这背后是灵台县创新的“四个

一”服务机制在强力支撑。从土地流转

到手续帮办，从通水通电到用工融资，

政府专班全程跟进、精准解难，将审批

流程压缩在60个工作日内，用实实在

在的“灵台速度”和重信守诺的服务，

让企业心无旁骛谋发展。

  “选择灵台，最看重的是这里一流

的营商环境和言出必行的服务。”昊康

牧业总经理王杰感慨。

  企业的信心，很快转化为发展的

实效。目前，该基地存栏肉牛超8000

头，构建起“饲草种植—肉牛养殖—粪

污利用”的绿色循环产业链，成为全县

规模化、智能化、生态化养殖的标杆。

  灵台县充分发挥昊康牧业等龙头

企业的带动作用，推广“龙头企业+合

作社+农户”利益联结模式。企业统一

提供良种、技术、饲料与销售渠道，带

动全县8.5万亩优质饲草玉米种植，让

2300多户农户通过繁育犊牛、入场务

工、订单种植等方式嵌入产业链，年均

增收3000元以上。

  昔日外出务工的农民王拴成，如

今在家门口的养殖基地实现了稳定就

业，“既能挣钱，又能顾家，日子越来越

好了。”王拴成说。

  做强产业，离不开政策与科技的

双轮驱动。灵台县紧扣高质量发展核

心，连续出台并修订完善扶持政策，

“见犊补母”“红牛贷”贴息等“牛九条”

红利精准滴灌。同时，坚持“科技兴

牧”，深化与科研机构合作，大力推广

肉牛性控冻精繁育等先进技术，2025

年全县肉牛冻配改良1.82万头，平凉红

牛核心群扩繁速度显著提升。技术骨

干下沉一线，“结对帮扶”解决养殖难

题，全年培训农户2000余人次，“科学

养殖”蔚然成风。

  安全是产业发展的生命线。灵台

县严守疫病防控、质量安全、生产安全

关口，重大动物疫病强制免疫密度常

年保持在95%以上，畜产品质量安全抽

检合格率100%。通过实施“万千百十”

扩繁计划，建设养牛示范带，培育强

镇、专业村和标准化示范场，产业基础

不断夯实。目前，全县牛饲养量稳定增

长，产业多元协同发展，肉蛋奶供应充

足，畜牧业产值占农业总产值比重持

续提升，成为县域经济的重要支撑。

  从“分散养殖”到“集群发展”，从

“传统牧业”到“智慧循环”，灵台县以

优化营商环境破题，以强化科技服务

赋能，以筑牢安全底线护航，成功将牛

产业打造成富民强县的支柱产业。这

条“企业发展、农户增收、产业升级”的

共赢之路，是灵台县全面推进乡村振

兴、着力推动高质量发展扎实步履的

集中体现。展望未来，灵台县将延链补

链强链，让产业兴旺、民生改善的“协

奏曲”更加嘹亮。

立足“牛优势” 做足“牛”文章
——— 灵台县打造富民强县支柱产业
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　　（上接第1版）五年来，我市持续

完善就业服务载体建设，建成市级周

五人才集市、平凉劳务市场2个综合服

务平台，打造8个县区零工市场，创建

69个乡镇社区就业驿站、53个充分就

业社区，构建起覆盖市、县、街道（乡

镇）、社区（村）的全方位、多层次就业

服务体系，让就业服务触手可及。

　　为破解企业用工难与劳动者就业

难的“供需错配”问题，我市持续开展

“10+N”公共就业服务专项活动，常态

化举办“直播带岗”“线下招聘”等特色

活动，创新打造“平凉人社喊你来就

业”服务品牌。

　　五年来，全市累计举办各类招聘

活动1410场次，推动达成就业意向

4.98万人，有效打通就业服务“最后一

公里”。与此同时，我市创新推进的

“个十百千万”就业促进工程典型做法

被《人民日报》刊登报道，拓展“岗位

链”、延伸“服务链”、深化“培训链”、扩

充“创业链”的“四链”模式，也被省政

府办公厅甘肃情况（信息摘报）摘录，

成为就业服务提质增效的生动实践。

创业技能双驱 激活增收新引擎

　　创业是就业的源头活水，技能是

增收的坚实根基。我市坚持“创业带

动+技能赋能”双轮驱动，不断激发市

场主体活力，提升劳动者就业竞争力，

推动就业创业高质量发展。

　　在创业带动方面，我市深入实施

“百千万”创业引领工程，持续加强创

业载体建设，累计建成创业孵化基地

43个，省级农民工返乡创业平台9个，

崆峒区、崇信县、静宁县成功入选省级

公共就业服务能力提升示范项目，为

创业者提供场地支持、政策咨询、创业

指导等一站式服务。为解决创业者资

金难题，我市大力支持创新创业，累计

发放创业担保贷款22.7亿元，直接带

动就业2.3万人。同时，连续举办六届

创新创业大赛及就业创业训练营活

动，评选“创业达人”“创业新秀”“新锐

创客”725名，营造崇尚创业、支持创业

的浓厚氛围。其中，华亭市“林麝养殖

香飘致富路”项目在甘肃省首届农民

工返乡创业大赛中荣获一等奖，成为

我市创业带动就业的生动典范。

　　在技能赋能方面，我市聚焦劳动

者技能提升需求，启动实施“技能照亮

前程”职业技能培训行动，构建“岗位

需求+技能培训+技能评价+就业服

务”一体化培训体系，让劳动者“学得

会、用得上、能增收”。紧盯全市九大

产业链发展方向，精准对接市场需求，

大力开展文旅康养、养老托育、家政服

务、电子商务等各类职业技能培训，推

动产业链与培训链深度融合。“十四

五”期间，全市累计开展各类职业技能

培训18.3万人次、创业培训1.8万人次，

劳动者技能水平显著提升。

　　此外，我市深化东西部劳务协作，

立足地方产业特色和劳动力资源优

势，培育打造“静宁果农”“庄浪梯田

人”“崆峒月嫂”等15个特色劳务品牌，

开展劳务品牌培训3万人次，年均带动

就业20万人次以上。其中，《“静宁果

农”稳就业促增收助振兴》案例成功入

选“2021年度中国人力资源服务业十

大创新案例”，成为全国劳务品牌建设

的标杆。

　　潮平岸阔催人进，风正扬帆正当

时。市委五届十二次全会明确，用情

用力保障和改善民生，稳定增加城乡

居民收入，促进高质量充分就业是“十

五五”时期平凉经济社会发展的重点

任务之一。“站在新的起点，我们将坚

决扛牢稳就业政治责任，加大力度落

实稳就业政策措施，推动就业质的有

效提升和量的合理增长，让广大劳动

者好就业、就好业。”市人社局党组书

记、局长王红霞表示。

筑稳就业“压舱石” 托举民生“幸福感”


